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Пояснительная записка

Рабочая программа разработана в соответствии с Федеральным Компонентом Государственного образовательного стандарта, утвержденного,  приказом от 5 марта 2004 года № 1089 «Об утверждении федерального компонента государственных образовательных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования» в ред. Приказа Минобрнауки от  31.01.2012 N 69  и на основе примерной программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд», разработанная на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования, М.: Дрофа, 2007 г.; программы основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд» под редакцией Симоненко В.Д. Синица Н.В. «Вентана – Граф» 2012 г.;
       Все разделы программы содержат основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты тру​да (в обобщенном виде). При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений.
Основная форма обучения — учебно-практическая деятельность обучающихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В каждом классе предусмотрено выполнение школьниками творческих проектов и заданий. Соответствующая тема по учебному плану программы дается в конце каждого года обучения. Вместе с тем методически возможно построение годового учебного плана занятий с введением в учебный процесс творческой, проектной деятельности с начала или с середины учебного года. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они предлагают в качестве творческой идеи.
В результате изучения курса технологии в основной школе обучающиеся овладевают безопасными приемами работы с оборудованием, инструментами, машинами, электробытовыми приборами; получают специальные и общетехнические знания и умения в области технологии обработки пищевых продуктов, текстильных материалов, изготовления и художественного оформления швейных изделий, ведения домашнего хозяйства; знакомятся с основными профессиями, пищевой и легкой промышленности. В процессе реализации программы «Технология» осуществляется развитие технического и художественного мышления учащихся, творческих способностей личности, формируются экологическое мировоззрение, навыки делового общения.

Изучение технологии на ступени основного общего образования направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные ви​ды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Место предмета в базисном учебном плане. Федеральный базисный учебный план для образовательных учреждений Российской Федерации отводит на этапе основного общего образования 245 ч для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология», в том числе: в 5, 6 и 7 классах по 70 ч, из расчета 2 ч в неделю, в 8 классе — 35 ч. 

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций. При этом приоритетными видами общеучебной деятельности для всех направлений образовательной области «Технология» на этапе основно​го общего образования являются:

· определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

· творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности;

· приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов. Отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

· умение перефразировать мысль (объяснять иными словами), выбирать и использовать выразительные средства языка и знаковые системы (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· овладение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива;

· оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей.

В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:

знать/понимать основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения про​дукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

уметь рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или по​лучения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: для получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением измерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги; построения планов профессиональ​ного образования и трудоустройства.  
Базовыми для программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» являются разделы «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» и «Кулинария Кроме того программой предусмотрен вводный урок и раздел «Проектирование и изготовление изделий». Этот раздел может изучаться в конце года, или его часы могут быть соединены с часами того раздела, в рамках которого будет выполняться учебный творческий проект.

   С целью учета интересов и склонностей учащихся, возможностей образовательных учреждений, местных социально-экономических условий обязательный минимум содержания основных образовательных программ изучается в рамках одного из трех направлений: "Технология. Технический труд", "Технология. Обслуживающий труд" и "Технология. Сельскохозяйственный труд".

  Базовым для направления "Технология. Обслуживающий труд" - разделы "Создание изделий из текстильных и поделочных материалов", "Кулинария", для направления "Технология. 

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 

Организация рабочего места. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин. 

Выбор тканей, трикотажа и нетканых материалов с учетом их технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств для изготовления швейных изделий. 

Конструирование одежды. Измерение параметров фигуры человека. Построение и оформление чертежей швейных изделий. 

Современные направления моды в одежде. Выбор индивидуального стиля в одежде. Моделирование простейших видов швейных изделий. Художественное оформление и отделка изделий. 

Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовых выкроек. Изменение формы выкроек с учетом индивидуальных особенностей фигуры. 

Подготовка текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой. 

Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных и машинных швов. Устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин. СОВРЕМЕННЫЕ МАТЕРИАЛЫ, ТЕКСТИЛЬНОЕ И ШВЕЙНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ. 

Проведение примерки. Выявление дефектов при изготовлении швейных изделий и способы их устранения. 

Выполнение влажно-тепловой обработки в зависимости от волокнистого состава ткани. Контроль и оценка готового изделия. 

Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества, народные промыслы России. 

Изготовление изделий с использованием технологий одного или нескольких промыслов (ремесел), распространенных в районе проживания. 

Проектирование полезных изделий с использованием текстильных или поделочных материалов. Оценка материальных затрат и качества изделия. 

Профессии, связанные с обработкой конструкционных и поделочных материалов. 

Кулинария 

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Выполнение правил санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Профилактика пищевых отравлений. Рациональное размещение оборудования кухни. Безопасные приемы работы. Оказание первой помощи при ожогах. 

Планирование рационального питания. ПИЩЕВЫЕ ПРОДУКТЫ КАК ИСТОЧНИК БЕЛКОВ, ЖИРОВ, УГЛЕВОДОВ, ВИТАМИНОВ, МИНЕРАЛЬНЫХ СОЛЕЙ. 

Хранение пищевых продуктов. Домашняя заготовка пищевых продуктов. 

Кулинарная обработка различных видов продуктов. Приготовление холодных и горячих блюд, напитков, хлебобулочных и кондитерских изделий. ТРАДИЦИОННЫЕ НАЦИОНАЛЬНЫЕ (РЕГИОНАЛЬНЫЕ) БЛЮДА. 

Оформление блюд и правила их подачи к столу. Сервировка стола. Правила поведения за столом. 

РАЗРАБОТКА УЧЕБНОГО ПРОЕКТА ПО КУЛИНАРИИ. Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека. ЭКОЛОГИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ТЕХНОЛОГИЙ. Профессии, связанные с производством и обработкой пищевых продуктов. 
Технологии ведения дома 

Интерьер жилых помещений и их комфортность. СОВРЕМЕННЫЕ СТИЛИ В ОФОРМЛЕНИИ ЖИЛЫХ ПОМЕЩЕНИЙ. 

Подбор средств оформления интерьера жилого помещения с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Использование декоративных растений для оформления интерьера жилых помещений. Оформление приусадебного (пришкольного) участка с использованием декоративных растений.

Требования к уровню подготовки выпускников 

Общетехнологические, трудовые умения и способы деятельности 
В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен: 

знать/понимать:
- основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции; 

уметь: 

- рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

- получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручныхинструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги; построения планов профессионального образования и трудоустройства.

В результате изучения раздела "Создание изделий из текстильных и поделочных материалов" ученик должен: 

знать/понимать: 

- назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов; 

уметь: 

- выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для: 

- изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий. 

В результате изучения раздела "Кулинария" ученик должен: 

знать/понимать: 

- влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека; 

уметь: 

- выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для: 

- приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

В результате изучения раздела "Технологии ведения дома" ученик должен: 

знать/понимать: 

- характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; инженерные коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ; материалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера; назначение основных видов современной бытовой техники; санитарно-технические работы; виды

санитарно-технических устройств; причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации; 

уметь: 

- планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат; подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле; соблюдать правила пользования современной бытовой техникой; 

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для: 

- выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенических средств; выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием современных материалов для ремонта и отделки помещений; применения средств индивидуальной защиты и гигиены.
Тематическое планирование 5 класс,
70 часов, 2 ч. в неделю

	№
	содержание
	Количество часов

	
	Тема 1 Введение
	2

	1

2
	1.Вводный инструктаж по технике безопасности, правилам поведения в кабинете «Технология», санитарно-гигиеническим требованиям.

2.Введение в предмет «Технология
	

	
	Тема 2. Сельскохозяйственный труд
	2

	3

4

5

6

7

8

9

10

11

12
	1.Инструктаж по технике безопасности при выполнении сельхозработ.

2.Уборка урожая овощных культур

3.Уборка картофеля

4. Уборка посевного и посадочного материала

5.Особенности осенней обработки почвы

6.Подзимние посевы и посадки

7.Весенняя обработка почвы

8.Подготовка семян к посеву

9.Весенние посевы и посадки

10.Особенности ухода за растениями
	

	
	  Тема 3 Кулинария
	9

	13

14

15

16

17

18

19

20

21
	1.Введение. 

2.Техника безопасности при  выполнении кулинарных работ.

3.Физиология питания.

4. Рациональное питание. 

5.Приготовление блюд из сырых овощей

6.Приготовление блюд из вареных овощей

7.Блюда из яиц.

8.Бутерброды, технология их приготовления, оформление.

9. Сервировка стола к завтраку
	

	
	Тема 4 Гигиена девушки. Косметика
	2

	22

23
	1.Уход за кожей, волосами

2.Уход за ногтями
	

	
	Тема 5 Виды ручных швов.
	4

	24

25

26

27
	1.Техника безопасности при выполнении ручных работ. Виды ручных швов.

2. Техника выполнения ручных швов.

3.Выполнение стежков и строчек

4.Влажно-тепловые работы
	

	
	Тема 6 Материаловедение
	4

	28

29

30

31
	1.Текстильные волокна из природного сырья.

2 .Основа, уток, кромка. 

3.Строение ткани.

4.Способы определения основы и утка, лицевой и изнаночной сторон ткани.
	

	
	Тема 7 Машиноведение
	6

	32

33

34

35

36

37
	1.Знакомство с назначением и устройством швейной машины

2.Техника безопасности при работе на швейной машине.

3.Заправка нитей, работа на швейной машине.

4.Контроль знания устройства швейной машины и умения заправлять верхнюю и нижнюю нити. 

5.Выполнение машинных швов в подгибку с открытым и закрытым срезом.

6.Выполнение стачного шва. Контроль качества работ. Тесты по теме.
	

	
	Тема 8 Конструирование швейных изделий.
	4

	38

39

40

41
	1.Рабочая одежда ее характеристики. Измерение фигуры человека, запись результатов.

2. Правила выполнения чертежно-графических работ.

3.Построение чертежа фартука в масштабе 1: 4. 

4.Изготовление выкройки фартука и косынки. Контроль выполнения.
	

	
	Тема 9 Моделирование.
	2

	42

43
	1.Приемы моделирования. Модели фартуков, способы их отделки.

2. Определение расхода ткани.
	

	
	Тема 10 Технология изготовления швейного изделия.
	16

	44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59
	1.Раскладка выкройки на ткани. 

2.Раскрой фартука и головного убора.

3. Контроль раскладки.

4.Подготовка деталей кроя к обработке.

5.Обработка срезов головного убора.

6.Обработка бретелей.

7.Обработка срезов нагрудника 

8.Соединение нагрудника с бретелями. 

9.Обработка карманов 

10.Соединение карманов с нижней частью фартука.

11.Обработка срезов нижней части фартука.

12.Соединение деталей фартука.

13.Отделка изделий. 

14.Виды художественной отделки.

15.Окончательная обработка фартука

16. Контроль качества.
	

	
	Тема 11 Уход за одеждой
	2

	60

61
	1.Ремонт одежды заплатками.

2.Чистка одежды.
	

	
	Тема 12 Интерьер жилого дома
	2

	62

63
	1.Интерьер кухни.

2.Интерьер столовой
	

	
	 Тема 13 Рукоделие. Лоскутное шитье
	4

	64

65

66

67
	1.Возможности лоскутного шитья 

2. Мода.

3.Технология соединения деталей между собой 

4.Шаблоны для раскроя
	

	
	Тема 14 Творческие проектные работы
	3

	68

69

70
	1.Тематика творческих проектов и этапы их выполнения.

2.Выбор оборудования, инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта

3.Технологический этап выполнения творческого проекта. Заключительный этап


	


      Всего за 5 класс  70часов

Знания и умения, приобретаемые учащимися после изучения данного курса
Учащиеся должны знать / понимать:
· общие требования, предъявляемые к интерьеру помещения;
· культуру поведения в семье;
· правила безопасной работы с ручными инструментами и на швейной               машине;
· общие сведения о системах конструирования одежды;
· основы технологии выполнения простейшего вида рабочей одежды - фартука;
· технологию выполнения простейших швов вручную и на швейной машине;
· способы ремонта и ухода за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей;
· гигиену и правила ухода за собой;
· содержание конструкционно-технологических карт;
· негативные последствия трудовой деятельности человека на окружающую среду;
· общие сведения о процессе пищеварения, роли витаминов в обмене веществ;
· виды овощей и их пищевую ценность;
· использование яиц в кулинарии;
· виды бутербродов и технологию их приготовления;
· правила санитарии и гигиены при обработке продуктов;

· содержание и характер труда конструкторов и специалистов при обработке тканей и продуктов питания;
· основы сервировки стола.
Учащиеся должны уметь:
· читать простейшие технические рисунки и чертежи;
· пользоваться конструкционно-технологическими картами;

· находить необходимую техническую информацию в области кулинарии и обработке материалов (ткани);
· выполнять простейшие швы вручную и на швейной машине;

· снимать мерки, выполнять выкройку изделия;
· шить на швейной машине простейшие изделия (фартук);
· работать с кухонным оборудованием;
· готовить бутерброды и горячие напитки, простейшие блюда из яиц.
Тематическое планирование 6 класс,
70 часов, 2 ч. в неделю

	№
	Содержание
	Количество часов

	
	Тема 1 Введение.
	2

	1
2
	1.Введение

2.Инструктаж по технике безопасности, по правилам поведения в кабинете «Технология», санитарно-гигиеническим требованиям.
	

	
	Тема 2 Сельскохозяйственный труд
	9

	3

4

5

6

7

8

9

10

11
	1.Инструктаж по технике безопасности при выполнении сельхозработ.

2.Осенние работы в овощеводстве

3.Уборка картофеля

4.Уборка моркови

5.Уборка свеклы

6.Посев семян на рассаду

7.Уход за рассадой

8.Весенняя обработка почвы

9.Посев и посадка культур
	

	
	Тема 3 Кулинария.
	12

	12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22
	1.Вводное занятие.

2.Инструктаж по технике безопасности при выполнении кулинарных работ.

3.Физиология питания. 

4.Традиции и обычаи коми кухни

5. Блюда из молока.

6.Молочная каша

7.Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

8.Изделия из жидкого теста. Блины, оладьи, блинчики.

9.Рыба и морепродукты.

10.Сладкие блюда и напитки

12.Сервировка стола к ужину.
	

	
	Тема 4 Рукоделие. Вышивка
	6

	23

24

25

26

27

28
	1.Вышивка древний вид декоративного искусства.

2.Разметка размера рисунка

3.Способы перевода рисунка на ткань 

4.Подбор ниток и игл,  способы вдевания нитки в иголку.

5.Заправка изделий в пяльцы.

6. Способы закрепления рабочей нити
	

	
	Тема 5 Материаловедение
	2

	29

30
	1.Текстильные волокна из природного сырья

 2.Шерсть, шелк
	

	
	Тема 6 Машиноведение
	7

	31

32

33

34

35

36
	1.Техника безопасности при работе на швейной машине. 

2.Заправка нитей. Термины швейных работ.

3.Неполадки в работе швейной машины 4.Регулировка машинной строчки и замена иглы.

5.Работа на швейной машине.

6.Уход за швейной машиной

7.Машинные швы
	

	
	Тема7 Конструирование и моделирование конической и клиньевой юбок
	8

	37

38

39

40

41

42

43

44
	1.Конструкции юбок. 

2.Снятие мерок для построения основы чертежа юбки.

3.Построение основы чертежа конической юбки

4. Клиньевая юбка.

5.Моделирование конической и клиньевой юбок

6.Выбор модели юбки. 

7.Составление ее описания.

8. Расчет количества ткани. Тесты по теме.
	

	
	Тема 8 Технология изготовления юбки
	14

	45

46

47

48
49

50
51
52
53

54
55
56
57

58
	1.Технология раскроя ткани.

2.Подготовка деталей кроя к обработке.

3.Подготовка юбки к примерке.

4.Проведение примерки и исправление недочетов.

5. Обработка вытачек, складок и боковых срезов.

6.Обработка застежки юбки тесьмой “молния”

7.Обработка верхнего среза юбки притачным поясом.

8.Обработка верхнего среза юбки резинкой

9.Обработка нижнего среза юбки. 

10.ВТО поясного изделия

11.Обработка и художественная отделка юбки. 

12 Окончательная отделка юбки.

13. Контроль качества изделий. 

14.Защита проекта «Юбка».
	

	
	Тема 9 Гигиена девушки. Косметика
	2

	59
60
	1.Уход за волосами.

2. Прическа.
	

	
	Тема 10 Уход за одеждой
	2

	61

62
	1.Ремонт одежды

2.Декоративный ремонт одежды
	

	
	Тема 11 Творческие проектные работы
	8

	63

64

65

66

67
68

69

70
	1.Тематика творческих проектов 

2. этапы выполнения творческого проекта.

3.Выбор оборудования, инструментов и приспособлений 

4.Технологическая последовательность выполнения проекта

5.Технологический этап выполнения творческого проекта

6 Выполнение творческого проекта

7.Заключительный этап 

8.Защита проекта
	


Знания и умения, приобретаемые учащимися после изучения данного курса
Учащиеся должны знать /понимать:
· негативные последствия влияния общественного производства на окружающую среду и
здоровье человека;

· основы семейного уюта;

· правила   санитарии,   гигиены,   безопасной   работы   с   колющими,   режущими
инструментами и электробытовыми приборами;

· принцип производства, передачи и использования электроэнергии;

· устройство простейших электроосветительных приборов;

· способы получения волокон животного происхождения и их использования;
· принцип действия и назначение регуляторов в швейной машине;

· правила подготовки ткани к раскрою;

· технологию пошива поясного изделия ;

· основы лоскутной пластики;

· основные приемы, применяемые в лоскутной пластике;

· основные требования по уходу за одеждой;

· общие сведения о значении минеральных солей и микроэлементов;

· пищевые ценности молока, рыбы, круп и макаронных изделий;

· правила сервировки стола.

Учащиеся должны уметь:
· выполнять чертежи с нанесением размеров;

· выполнять простейшие геометрические построения;

· проводить уборку помещения;

· создавать уют помещения с помощью декоративных тканей;

· работать с бытовыми электроприборами, моющими  и чистящими  химическимисредствами;
· регулировать качество машинной строчки;

· подбирать модель, ткань и отделку для изготовления поясного швейного изделия;
· пришивать фурнитуру, подшивать низ изделия;

· определять качество молока и рыбы;

· готовить простейшие блюда из молока, рыбы, круп и макаронных изделий;
сервировать стол и подавать блюда к столу.

Тематическое планирование

7 класс,  70 часов, 2 ч. в неделю

	№ № урока
	 Содержание занятий
	Количество часов

	 1

2
	 Введение

1.Вводное занятие.

2. Первичный инструктаж учащихся по охране труда.
	2

	3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18


	 Сельскохозяйственный труд

1.Инструктаж по технике безопасности при выполнении сельхозработ. 

2.Уборка урожая картофеля

3.Уборка капусты

4. Уборка свеклы

5. Уборка моркови

6.Краткая характеристика полевых культур

7.Осенняяя обработка почвы

8.Весенние работы в полеводстве

9.Подготовка семян к посеву

10.Посев и посадка полевых культур

11.Посадка моркови

12.Посадка свеклы

13.Обрезка ягодных кустарников

14.Посадка черенков

15.Подкормка ягодников

16.Уход за земляникой
	16

	19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32


	   Кулинария

1.Вводное занятие.

2.Техника безопасности при выполнении кулинарных работ.

3. Физиология питания.

4. Понятие о микроорганизмах. 

5.Кисломолочные продукты и блюда из них. Сроки хранения молочных продуктов.

6. Творожная запеканка

7.Мучные изделия: коми шаньги на тонкой корке.

8.Изделия из пресного теста: вареники, пельмени.

9.Сервировка стола. Культура поведения за столом.

10.Первичная обработка мяса. Блюда коми. Жаркое по-коми.

11.Блюда из фруктов и ягод. Сроки хранения. 12.Сладкие блюда. Кисель из ягод. Варенье.

13.Заготовка продуктов.

14.Приготовление обеда в походных условиях. Пища коми охотников.
	         14



	33

34

35

36
	 Материаловедение

1.Технология производства химических волокон. 2.Свойства химических волокон. 

3.Виды химических волокон

4. Определение сырьевого состава материалов и изучение их свойств.
	        4

	37

38

39

40
	Швейная машинка.

1.Работа на швейной машине.

2. Инструктаж по технике безопасности при работе на швейной машине

3.Применение зигзагообразной строчки.

4. Машинные швы.


	        4  



	41

42

43

44

45

46
	Конструирование и моделирование плечевых изделий.

1.Силуэт и стиль в одежде.

2.Снятие мерок для построения основы чертежа плечевого изделия.

3.Построение чертежа

4.Моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

5.Получение выкройки швейного изделия

6. Изготовление выкройки
	6

	47

48

49

50

51

52

53

54

55

56
	Технология изготовления плечевого изделия.

1.Раскрой изделия.

2.Дублирование деталей.

3.Подготовка изделия к примерке.

4.Проведение  примерки. Устранение дефектов.

5.Обработка вытачек, среднего шва спинки, плечевых швов и нижних срезов рукавов.

6.Обработка срезов подкройной обтачкой.

7.Обработка боковых срезов.

8.Обработка горловины и борта.

9.Обработка нижнего среза изделия.

10. Окончательная отделка изделия.
	       10

	57

58

59

60

61

62 
	Декоративно-прикладное творчество.

1.Вязание на спицах (крючком).

2.Инструктаж по технике безопасности при вязании на спицах (крючком).

3.Упражнение в выполнении петель с накидом.

4.Вязание узорного полотна.

5.Вязание по схемам.

6.Работа над творческим проектом.
	          6

	63

64

65

66
	Учебная проектная деятельность.

1.Аналитический этап.

2.Технологический этап.

3.Контрольный этап.

4.Защита проекта
	4

	67

68

69

70
	Интерьер жилого дома.

1.Роль комнатных растений в жизни человека. 

2.Виды комнатных растений

3.Уход за комнатными растениями

4. Размещение в интерьере растений 
	4


Литература

-«Технология. 7  класс» В.Д.Симоненко, М: «Просвещение»,2004г.

-«Технология обработки  ткани 7-9 кл.» В.Н.Чернякова, М:     «Просвещение», 1998г. 

- Чернякова В.Н. Рабочая тетрадь 5-9 кл.. Творческий проект по технологии обработки     ткани.-М.: Просвещение, 2004
-«Методика обучения технологии. 5-9 классы» А.К.Бешенков, Москва: Дрофа, 2004г.

-Метод проектов в технологическом образовании школьников. И.А.Сасова. Москва: «Вентага-Граф, 2003г.

Учащиеся должны знать:
О влиянии на качество пищевых продуктов  отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионуклидов и т.п.

Правила оказания первой помощи при ожогах, поражении электрическим током, пищевых отравлениях.

Общие сведения о плодово-ягодных культурах края, механизмах в растеневодстве.

Общие сведенья о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря, о возможности кулинарного использования рыбы разных пород, методы определения качества рыбы;                

Способы первичной обработке рыбы, технологию приготовления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, способы тепловой обработки рыбы;

Виды жаренья продуктов, их отличительные особенности, посуду и инвентарь для жаренья;        

Технологию приготовлению кулинарных блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря, способы определения готовности и правила подачи рыбных блюд к столу;

Общие сведения о роли кисломолочных продуктов в питании человека, об ассортименте кисломолочных продуктов, способы заквашивания молока для получения простокваши, кефира, технологию получения творога в домашних условиях, кулинарные блюда из творога, технологию их приготовления, особенности приготовления сырой и отварной пасхи.

Способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного теста, способы защипки краев, правила варки изделий из пресного теста, способы определения готовности.

Возможности применения техники вязания крючком различных петель и узоров, их условные обозначения.

Основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения.

Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах.

Устройство качающегося челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стежка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки.

Виды женского легкого платья и бельевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы строчки и трусов, особенности моделирования плечевых изделий на основе чертежа ночной сорочки, способы моделирования купальников.

Назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с закрытым и открытым срезами, окантовочного  тесьмой). Технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачкой, кружевом, обработки ластовицы и соединения ее с изделием, обработки застежки планкой, притачивания кулиски.

Экономную раскладку выкройки на ткани с направлением рисунка, с симметричными и асимметричными полосами, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения примерки, выявлении и исправление дефектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового изделия.     

Правила ухода за бельевыми изделиями, применение швейной машины для ремонта швейных изделий, способы поднятия петель на трикотажных изделиях.

Учащиеся должны уметь: 

Оказывать первую помощь при ожогах и поражении электрическим током, пищевых отравлениях.

Выбирать культуры для выращивания, правильно собирать урожай и закладывать его на хранение.

Приготовить простоквашу, кефир, творог и другие  кисломолочные продукты в домашних условиях, блюда из творога, сырые и вареные пасхи.

Определять качество рыбы, оттаивать мороженую и вымачивать соленую рыбу, проводить первичную обработку рыбы, приготавливать рыбную котлетную массу с помощью мясорубки, варить и жарить рыбу и рыбные полуфабрикаты, готовить блюда из рыбной котлетной массы, определять готовность рыбных блюд, подавать их к столу.

Приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебурек. 

Приготавливать материалы к вязанию, подбирать крючок в зависимости от толщины нити, выполнять раппорт узора по записи.

Соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерской.

Применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях.

Определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы.

Разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой.

Работать с журналами мод, читать и  строить чертеж, снимать и записывать мерки, моделировать выбранные фасоны платья и купальника.

Выполнять машинные швы: стачные и краевые, обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кружевом, тесьмой, обрабатывать ластовицу и соединить ее с изделием, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску.

Выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и симметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья и выреза трусов косой обтачкой или тесьмой, обрабатывать край  купальника под резинку, проводить примерку и исправлять дефекты, оценивать качество готового изделия.

Выполнить штопку швейных изделий с помощью швейной машины, поднимать петли на трикотажных изделиях.

Тематическое планирование

8 класс,  35 часов, 1 ч. в неделю

	№ № урока
	 Содержание занятий
	Количество часов

	 1


	 Введение

1.Вводный инструктаж по технике безопасности, правилам поведения в кабинете «Технология», санитарно-гигиенические требования
	1

	2
	Сельскохозяйственный труд

2.Уборка лука

3.Уборка картофеля

4. Уборка моркови

5.Уборка свеклы 

6.Уборка капусты
	5

	3
	Семейная экономика
7.Я и наша семья

8.Информация о товарах

9.Семейный бюджет.

10. Сбережения

11.Основные понятия в семейной экономике
	5

	4
	Мини творческий проект «Планирование семейного бюджета»
12.Сбор информации

13.Оформление. Защита проекта
	2

	5
	Художественная обработка материалов
14.Художественная вышивка. Народные ремесла

15.Выполнение белой глади

16.Выполнение атласной и штриховой глади

17.Выполнение швов «узелки» и «рококо»

18.Выполнение двусторонней глади

19. Выполнение художественной глади

20.Контрольная работа «Виды швов»
	7

	6
	Творческий проект «Изготовление панно в технике ручной вышивки»
21.  «Звездочка обдумывания» проекта

22.Реализация проекта

23.Презентация, защита проекта
	3

	7
	Рукоделие
24.Пряжа

25.Технология выполнения простых петель

26.Лицевая и изнаночная петли

27.Выполнение лицевой и изнаночной петли

28.Убавление, прибавление и закрывание петель

29.Вывязывание пятки носка

30.Вязание носка
	7

	8
	Сельскохозяйственный труд весной
31.Технология выращивания рас тений в нашем регионе

32.Выращивание рассады

33.Высадка рассады в закрытый грунт

34.Высадка рассады в открытый грунт

35.Прополка с/х растений


	5


Тематическое планирование по «Технологии» 8 класс.

Программа: Ю.Л. Хотунцев; В.Д. Симоненко    Технолология. Трудовое обучение,  5-11 классы  

Москва. «Просвещение» 2010 г.  Учебник «Технология»  8  класс  В.Д. Симоненко Изд. центр «Вентана-Граф», 2010 г.

Количество часов  в неделю: 1. Количество часов  в год: 35.

Требования к уровню подготовки учащихся 8 класса

Должны знать:

Понятия технического творчества, законы и закономерности строения и развития техники; методы технического творчества;

Основы бизнес-планирования;

Потребности семьи, иерархию человеческих потребностей;

Понятие профессиональной деятельности; разделение и специализации труда, сферы, отрасли, предметы и процесс профессиональной деятельности;

Основные виды художественной обработки материалов.

Должны уметь:

Проводить анализ творческих объектов, использовать различные методы технического творчества в создании новых объектов;

Проводить расчеты и обоснование создания ученического предприятия;

Выполнять эскизные работы проекта;

Выбирать, обосновывать и выполнять индивидуальный творческий проект; соблюдать правила безопасного труда при выполнении ручных швейных работ;

Правильно организовывать учебное место.

Должны владеть компетенциями:

Учебно-исследовательскими (умение решать учебные проблемы в ходе исследования, умение связывать воедино разрозненные части знания, умение извлекать пользу из образовательного опыта, умение находить и обрабатывать информацию);

Информационно-коммуникативными (умение работать с различными источниками информации, умение выслушивать и принимать во внимание взгляды других людей, умение дискутировать и защищать свою точку зрения, умение презентовать результаты исследования, умение самовыражать себя в творческой работе, сотрудничать и работать в команде);

Социальными (умение видеть связи между настоящими и прошлыми событиями, умение самостоятельно принимать решения, умение сделать посильный вклад в коллективный проект, умение организовывать свою деятельность);

Эмоционально-ценностными (умение генерировать новые решения, умение быть упорным и стойким перед возникшими трудностями, умение понимать и относиться толерантно к произведениям искусства и литературы).

Критерии и нормы оценки знаний обучающихся:

1.Оценка устного ответа.

Отметка «5»:

-  ответ полный и правильный на основании изученных теорий;

-  материал изложен в определенной логической последовательности, литературным языком;

-  ответ самостоятельный.

Ответ «4»:

-  ответ полный и правильный на сновании изученных теорий;

-  материал изложен в определенной логической последовательности,  при этом допущены две-три несущественные ошибки, исправленные по требо​ванию учителя.

Отметка «З»:

-  ответ полный, но при этом допущена существенная ошибка или ответ неполный, несвязный.

Отметка «2»:

-  при ответе обнаружено непонимание учащимся основного содержания учебного материала или допущены существенные ошибки,  которые уча​щийся не может исправить при наводящих вопросах учителя,   отсутствие ответа.

2. Оценка экспериментальных умений.


- Оценка ставится на основании наблюдения за учащимися и письменного отчета за работу. Отметка «5»:
-  работа выполнена полностью и правильно,  сделаны правильные наблюдения и выводы;

-  эксперимент осуществлен по плану с учетом техники безопасности и правил работы с веществами и оборудованием;

-  проявлены организационно - трудовые умения, поддерживаются чистота рабочего места и порядок (на столе, экономно используются реактивы).


Отметка «4»:

-  работа выполнена правильно,  сделаны правильные наблюдения и выводы, но при этом эксперимент проведен не полностью или допущены несущественные ошибки в работе с веществами и оборудованием. 


Отметка «3»:

-  работа выполнена правильно не менее чем наполовину или допущена существенная ошибка в ходе эксперимента в объяснении,  в оформлении работы,   в соблюдении правил техники безопасности на работе с ве​ществами и оборудованием,   которая исправляется по требованию учителя.

          Отметка «2»:

-  допущены две  (и более)  существенные  ошибки в ходе:  эксперимента, в объяснении,  в оформлении работы,  в соблюдении правил техники без​опасности при работе с веществами и оборудованием,  которые учащийся не может исправить даже по требованию учителя;

-  работа не выполнена,  у учащегося отсутствует экспериментальные умения.

3.   Оценка умений решать расчетные  задачи. 

Отметка «5»:

-   в логическом рассуждении и решении нет ошибок,  задача решена рациональным способом;

Отметка «4»:

-   в логическом рассуждении и решения нет существенных ошибок, но задача решена нерациональным способом,  или допущено не более двух несущественных ошибок.

Отметка «3»:

- в логическом рассуждении нет существенных ошибок, но допущена существенная ошибка в математических расчетах.

Отметка «2»:

- имеется существенные ошибки в логическом рассуждении и в решении.

-  отсутствие ответа на задание.

4.  Оценка письменных контрольных работ. 

Отметка «5»:

-  ответ полный и правильный,  возможна несущественная ошибка.

Отметка «4»:

- ответ неполный или допущено не более двух несущественных ошибок.

Отметка «3»:

-  работа выполнена не менее чем наполовину, допущена одна существен​ная ошибка и при этом две-три несущественные.

Отметка «2»:

-  работа выполнена меньше  чем наполовину или содержит несколько существенных ошибок.

-  работа не выполнена.

При оценке выполнения письменной контрольной работы необ​ходимо учитывать требования единого орфографического режима.

5. Оценка тестовых работ.

      Тесты, состоящие из пяти вопросов можно использовать после изучения каждого материала (урока). Тест из 10—15 вопросов используется для периодического контроля. Тест из 20—30 вопросов необходимо использовать для итогового контроля. 

При оценивании используется следующая шкала: для теста из пяти вопросов 

• нет ошибок — оценка «5»;

• одна ошибка - оценка «4»;

• две ошибки — оценка «З»;

• три ошибки — оценка «2». 

Для теста из 30 вопросов: 

• 25—З0 правильных ответов — оценка «5»; 

• 19—24 правильных ответов — оценка «4»; 

• 13—18 правильных ответов — оценка «З»; 

• меньше 12 правильных ответов — оценка «2».

6. Оценка реферата.

Реферат оценивается по следующим критериям:

• соблюдение требований к его оформлению;

• необходимость и достаточность для раскрытия темы приведенной в тексте реферата информации;

• умение обучающегося свободно излагать основные идеи, отраженные в реферате;

• способность обучающегося понять суть задаваемых членами аттестационной комиссии вопросов и сформулировать точные ответы на них.
Критерии оценивания учащихся 5-8 классов

	№ п.п
	оценки
	Знание учебного материала
	Точность обработки изделия
	Норма времени выполнения
	Правильность выполнения трудовых приемов
	Организация рабочего времени
	Соблюдение правил дисциплины и т/б

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	«5»
	Ответы отличаются глубокими знанием учебного материала, свидетельствуют о способности самостоятельно находить причинно-следственные зависимости и связь с практикой
	Точность размеров изделия лежит в пределах 1/3 допуска
	Норма времени меньше или равна установленной
	Абсолютная правильность выполнения трудовых операций
	Учащийся показал грамотное соблюдение правил организации рабочего места
	Нарушений дисциплины и правил т/б в процессе занятия учителем замечено не было

	2
	«4»


	В ответах допускаются незначительные неточности, учащиеся почти самостоятельно находят причинно-следственные зависимости в учебном материале, связи его с практикой
	Точность размеров изделия лежит в пределах ½  поля допуска
	Норма времени превышает установленного на 10-15 %
	Имеют место отдельные случаи неправильного выполнения трудовых приемов, которые после замечания учителя не повторяются
	Имели место отдельные случаи нарушения правил организации рабочего места, которое после замечания учителя не повторяются
	Имели место отдельные случаи нарушения дисциплины и т/б, которые после замечания учителя не повторяются

	3
	«3»
	В ответах допускаются неточности, исправляемые только с помощью учителя, учащиеся не могут сами выделить в учебном материале причинно-следственные связи, связать его с практикой
	Точность размеров изделия лежит в пределах поля допуска
	Норма времени превышает установленную на 20% и более
	Имеют место случаи неправильного выполнения трудовых приемов, часть из которых после замечания учителя повторяются снова
	Имели место случаи неправильной организации рабочего места, которые после замечания учителя повторяются снова
	Имели место нарушения  дисциплины и правил т/б, которые после замечания учителя повторялись снова

	4
	«2»
	Ответы свидетельствуют о значительном незнании учебного материала, учащийся не может без учителя найти в нем причинно-следственные связи, относящиеся к классу простейших
	Точность изделия выходит за пределы поля допуска
	Учащийся не справился с заданием в течении бюджета времени урока
	Почти все трудовые приемы выполняются не верно и не исправляются после замечания
	Почти весь урок наблюдались  нарушения правил организации рабочего места
	Имели место многократные случаи нарушения правил т/б и дисциплины
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